De la Renaissance
au romantisme

Dans Thistoire de Vart, une hypothése donne led
réalisme gothique franco-flamand, lequel s'est®
splendidement exprimé en Bourgogne, comm
la véritable Renaissance. Selon Vasari, en effet}
les caractéristiques de celle-ci tiennent 3 Vimi.
tation du naturel et % une vision neuve de
homme. Cela dit, 'art bourgnignon influencé |
par I'ltalie suit au 16° s. une orientation nouvelle,®
marquée par un retour aux canons antiques

Pour l'architecture, la transition s'effertue en douceur. En Bresse, encore paniel-’i
du duché de Savoie, I'église de Brou (1513-1532) reiéve essentiellement de 1'art
gothique flamboyant. Léglise St-Michel de Dijon est composite : tandis que la
nef - commencée au début du 16" s - est de style gothigue, la facade, dont la
construction s'échelonne entre 1537 et 1570, est un exemple d'intégration d'élé-
ments Renaissance. C'est le triomphe des lignes horizontales et des arcs en plein
cintre. On sculpte désormais en fagade des médaillons a l'antique, des bustes:
en haut relicf, tandis que les sujets religieux font place a des sujets profanes.
C'est dans les années 1520 que sont scuiptées les stalles de I'église de Montréal, |
xuvre d'inspiration locale, ou pétille V'esprit bourgnignon. Le peintre sénonais
‘Jean Cousin réalise les cartons de vitraux pour la cathédrale St-Etienne jus-
qu'en 1540, date a laquelle il part a Paris. Dans la seconde moitié du 16° s. sg
répand 4 Dijon la décoration ornementale telle que ia congoit Hugues Sambin,
auteur de la porte du palais de justice et, semble-t il, d'un grand nombre d'hé-
tels particuliers.

La Bourgogne n'a certes pas connu une floraison de chateanx de plaisance comme
le Val de Loire, mais elle compte toutefois de grandioses demeures comme Sully,
Tanlay ou Ancy-le-Franc. Les fresques couvrant les murs d'Ancy, dues aux élaves
du Primatice et de Nicolo dell'Abate, évoquent nettement Fontainebleau.

Le style baroque, plus enclin 4 la fantaisic qu'au respect du « bon goit », fait son
apparition en Bourgogne sous le régne de Louis X1l dans ies ors et la décoration
profuse du chatean de Cormatin. Le sculpteur Jean Dubois, né 3 Dijon en 1625,
réalise dans cet esprit 1a statuaire et le mobilier de normbreux édifices.

A Popposé, imité du Louvre et plus tard de Versailles, l'art classique est marqué
par la recherche de I'équilibre rationnel : a Dijon, 'on aménage la place Royale
et l'on construit le palais des Etats de Bourgogne selon les plans d'Hardouin-Man-
sart, les familles de parlementaires se font édifier des hétels particuliers. Bien
qu'ayant gardé les caractéres de la Renaissance, 'hétel de Vogiié (1607-1614) pré-
sente la disposition nouvelle d'un corps de logis retiré au fond d'une cour, Iaccés
ala rue se faisant par une porte cochére, 'autre fagade s'ouvrant sur des jardins.
Lordonnance des chateaux classiques édifiés ou agrandis aux 17 et 18 s. se
signale par la rigueur et la symétrie, des ailes en retour ou esquissées par des’
dvant-corps, une fagade 4 fronton triangulaire ou un portique qui rappellent le!
temple grec. On peut citer Bussy-Rabutin, Commarin, Talmay, Beaumont-sur-Vin-
geanne, Pierre-de-Bresse, Drée. Le style néoclassique trouve en Germain Souf-
flot, né 4 Irancy, I'un de ses fiers représentants : la patrie fera de son église Ste-
Genevieve le Panthéon.

En peinture, I'avancée de la classe bourgeoise trouve son chantre en la personne
du Tournusien Greuze, fort apprécié de Diderot, mais dont la renommée s'éteint
avec David. C'est I'éleve favori de David, Girodet - né 4 Montargis -, et un enfant
de Cluny, Prud'hon, élzve luj de Devosge 4 l'académie de Dijon, qui reprennent
le flambeau et deviennent peintres de 'Empire. Les figures réveuses et sensuclles
!:Ie celuici, les images traitées avec ardeur par celui-la font partie de la premiare
Iconographie du romantisme, Vingt ans plus tard, le Dijonnals Rude adopte le
méme parcours en sculpture : aprés des débuts proprement néoclassiques, il

illustre avec sa Marseillaise de l'Arc de triomphe de Paris la fougue du tempéra-
ment romantique,
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Doux et tellement fruitd ¢

Les plats

A l'image du terroir; la cuisine en Bourgogne est
riche et généreuse. Point de prétention dans ses
elaborations, elle se faconne avec les produits que
lui donne sa terre et nourrit l'appétit rustique du
§ros mangeur bourguignon comme celui de in-
vité au bon coup de fourchette A noter que le pre-
mier livre de recettes fut concocté par La
Varenne, cuisinier du marquis du Blé d'Huxelles a Cormatin, au milieg du ]
Ecoutons la bonne parole de Vincenot : « Composer un repas est du méme grf Ia viande de
que créer un poéme, une symphonie, un tableau et Manger pour étre yp au four le |
nécessaire et plusicurs fois quotidien n'en est pas moins une manifestation ggh ok ajouter 1a
nelle de Famour de 1a vie. » B
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arroseé d'un cote-de-nuits-villages, méme lorsqu'il est dit - ultime prétentio
* cog-chambertin ». N'oublions pas le classique bazuf bourguignon, plat familie
traditionnel (le collier de beeuf est longuement mijoté dans du vin rouge, a
oignons et lardons), dont on rehaussera |a saveur en l'agrémentant d'un bon
régional, par exemple un irancy ; c'est un plat qui gagne a étre consem
réchauffé, aprés que la viande s'est bien imbibée de 1a saud
elle fond alors sous la langue. e », se trouve |
La cuisine régionale offre d'autres petites choses & .. simple : lgj
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semble que I'escargot était dégusté an dessert, ourmandise pet
Les gourmets sont gatés en Bresse : parmi quelques recettes locales, signalong; 1eg pralines de
gratin de quenes d'écrevisses, préparé dans une sauce Nantua - beurre d'écrevif de Flavigny on
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Les spécialités

Pour accompagner la deégustation des grands crus, chablis comme corton, fi
comme meursauit, la traditionnelte gougére est une bouchée soufflée faite de
4 chou au fromage de gruyere, 4 consommer tigde.
Les plus célébres des spicialités sont dijonnaises. Forte ou aromatisée, la mouta
de Dijon -~ dénomination téservée A la pite fabriguée avec des produits blutés
tamisés (décret du 10 juiilet 1937 imposant ingrédients et Procéde) - est celle g,
les Européens consomment le plus ; la société Amora, gros producteur quiac
un musée (voir Dijon}, a absorbé en 1960 une marque vieille de trois sitcles, « Vd
pré = Trés répandue en Bourgogne dés le Moyen Age, la moutarde fut pour Ral
lais « ce baume naturel et réparant Tandouilie ». 1] est a parier que la devise ;
Philippe le Hardi, « Moult me tarde =, est pour quelque chose dans ce succes. Les célébre
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